TÁJÉKOZTATÓ

A HELYI PIACON KISTERMELŐKÉNT TÖRTÉNŐ ÁRUSÍTÁSRÓL

az 52/2010. (IV.30.) sz. FVM rendelet alapján

Kistermelő: az a természetes személy, aki kis mennyiségű, az általa megtermelt növényi, illetve állati eredetű nyersanyaggal, a nyersanyagból előállított élelmiszerrel, vagy az általa betakarított, összegyűjtött vadon termő alaptermékekkel közvetlenül a végső fogyasztót látja el. 

A kistermelő felelős az általa forgalomba hozott élelmiszer biztonságáért, minőségéért, nyomonkövethetőség biztosításáért és dokumentálásáért. 

Kis  mennyiség  meghatározása 


     

 
Nyersanyag, illetve élelmiszer
Heti* maximális mennyiség
Éves maximális mennyiség**

1.
Házi tyúkféle levágása és húsának értékesítése
200 db
 

2.
Víziszárnyas vagy pulyka levágása és húsának értékesítése
100 db
 

3.
Nyúlféle levágása és húsának értékesítése
50 db
 

4.
Tej értékesítése
200 liter
 

5.
Tejtermék előállítása és értékesítése
40 kg
 

6.
Méz és méhészeti termék értékesítése
 
Együttesen 5 000 kg

7.
Tojás értékesítése
500 db
20 000 db

8.
Hal értékesítése
 
6 000 kg

9.
Növényi eredetű alaptermék értékesítése
 
20 000 kg

10.
Savanyúság
150 kg
5 200 kg

11.
Egyéb feldolgozott növényi eredetű termék értékesítése
50 kg
 

12.
Vadon termő betakarított, összegyűjtött termék értékesítése
50 kg
 

13.
Termesztett gomba értékesítése
100 kg
 


     * Tej és tejtermék esetében napi maximális mennyiség. 


A kistermelő állati eredetű alapterméket (kizárólag a táblázatban szereplő állatfajtákra vonatkozóan) és nem állati, egyéb eredetű alapterméket, továbbá mézet, méhészeti termékeket, élő halat saját gazdaságának helyén, piacon, vásáron és engedélyezett ideiglenes árusító helyen a végső fogyasztónak értékesíthet. 

A kistermelőnek az előállított élelmiszerről adatlapot kell készítenie és megőriznie a következő tartalommal: 

- a kistermelő neve, címe

- az élelmiszer-előállítás helye,

- az élelmiszer megnevezése,

- az összetevők csökkenő sorrendben való felsorolása

- fogyaszthatósági időtartam, illetve minőség-megőrzési időtartam, 

- tárolási hőmérséklet.

A kistermelő ha az általa előállított élelmiszert csomagoltan értékesíti a csomagoláson fel kell tüntetni a kistermelő nevét, címét, időtartammal rendelkező élelmiszerek esetében a tárolási hőmérsékletet, a termék tömegét, kivéve, ha a csomagolt terméket a kistermelő a vevő jelenlétében méri le. Csomagolatlan élelmiszer ilyen módon történő értékesítése esetén a kihelyezett termék előtt a kistermelő nevét, címét vagy a gazdaság helyének címét, és a termék nevét kell feltüntetni. 

A kistermelőnek nyilvántartást kell vezetnie az általa előállított termék mennyiségéről, az előállítás idejéről, az értékesített mennyiségről és az értékesítés helyéről, idejéről. A nyilvántartást vagy annak másolatát a kistermelőnek az árusítás helyén kell tartani, majd köteles a nyilvántartást és a húsvizsgálatot igazoló hússzállítási igazolásokat 2 évig megőrizni. 

Az állati eredetű és feldolgozott termék csak akkor hozható forgalomba, ha az állomány, amelyből az adott termék származik, rendelkezik az előírt hatósági állatorvosi bizonyítvánnyal.

A kistermelő tulajdonában lévő, gazdaságban nevelt és a gazdaság helyén levágott baromfi és nyúlfélék vágás előtti állományszintű, valamint vágás utáni húsvizsgálatát a hatósági állatorvos a gazdaság helyén végzi el és ezután hússzállítási igazolást állít ki, amely alapján a baromfi és nyúlféle húsa forgalomba hozható. 

A vágás utáni húsvizsgálatot nem kell elvégeztetni, ha a heti vágási szám a táblázatban ismertetett heti maximális mennyiség 25 %-át nem haladja meg, és az érétkesítés közvetlenül a végső fogyasztó részére történik a gazdaság helye szerinti településen. 

A vágás időpontját azonban ez esetben is be kell jelenteni a hatósági állatorvosnak. 

